Au - Ist sie es wirklich? Kaiserin Sisi
hichstselbst, wie sie gerade im weifien
Traumkleid an der Hand ihres Gemahls
Franz-Josef in der schmucken k.uk-Uni-
form gerade durch die tief liegende Tiir des
Anwesens in der Taubenstrafie tritt? Doch
die historische Kostiimierung und das kiir-
nige Schwarzwei der Fotografien, die
groff in der Osteria® hingen, kinnen
nicht iiber Reihen parkender Autos und die
Traubenvon Fahrridern entlang der Haus-
winde im Hintergrund hinwegtiuschen.
Die gab es Ende des 19. Jahrhunderts noch
nicht. Schon gar nicht in der Taubenstra-
e, im einstigen Arbeiterviertel der Au un-
terhalb des Nockherbergs, das heute zwar
viel mehr gliinzt, aber noch immer nicht im
Zentrum der Miinchnerischen Geschéftig-
keit liegt.

Der hohe Besuch in der Taubenstrafe,
eine kleine von wuchtigen Wohnblocks der
Jahrhundertwende dominierten Strafle,
hat aber dennoch seinen Grund. Hier ist
iiber die Jahre eine kleine Dependance ds-
terreichischen Genusswesens in Miinchen
entstanden. Gefithrt wird Milnchens , Litt-
le Austria® von Nickel Fischer, der kein Os-
terreicher ist und dem Klischeebild eines
alpinen Feinschmeckers (grau melierte
Fohnwelle, Bauch iiber edler Bundfaltenho-
se, Lodenjacke) nichts gemein hat. Trotz-
dem gehért Fischers Weinladen und seine
Osteria zu den ersten Adressen fiir dsterrei-
chischen Wein in Miinchen - und das
schon seit mehr als zwei Jahrzehnten.

Schon in jungen Jahren stieg der gelern-
te Koch, weil es sich ergab, in den transalpi-
nen Weinhandel ein - damals zur Unzeit.
In Osterreich war gerade der ,,Glykolwein-
Skandal®, der fiir die dsterreichische Wein-

Felix Austria

In der Taubenstrafie ist eine Art dsterreichische Exklave entstanden - dank des Pioniergeists von Nickel Fischer

wirtschaft einen herben Riickschlag bedeu-
tete. Auch beim deutschen Nachbarn wa-
ren Gsterreichische Weine plotzlich gar
nicht mehr gefragt. Aber Fischer, damals
gerade 20 Jahre alt, lief sich nicht beirren.
Er stieg mit ein paar Kisten eines feinen
Weinguts in der Steiermark ins Geschéft
ein, die er zu verkaufen oder - falls das
nicht moglich wiire - selbst zu ,versaufen”
gedachte. Er musste sich des Weins nicht
selbst annehmen. Die in der Folgezeit von
ihm importierten Weine fanden so viele
Kfufer, dass Fischer sein Hobby schlief-
lich zum Beruf machte und elnen Laden na-
mens , Osiwein® erdffnete. Der unkonventi-

onell junge Weinhéindler baute sich dber
die Jahre einen festen Kundenstamm auf,
die beiihm Weine von ausgesuchten Wein-
gilitern in Osterreich, deren Winzer er alle-
samt persinlich kennt und schitzt.

Vor einigen Jahren dann zog nach vier
Jahrzehnten das lateinamerikanische
Tanzlokal , La Cumbia® neben seiner Wein-
handlung aus. Die Vermieterin rief Fischer
an: ,Kannst es ham, in eineinhalb Stunden
sagst Bescheid." Fischer sagte zu, noch oh-
ne zu wissen, was ihn in den Riumen des
dunklen Lokals erwartet. Das Konzept zu
seiner Osteria entwickelte er, withrend er
den Laden von oben bis unten renovierte,
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alte Zierart zu Tage brachte und den Laden
schlieftlich zu einer charmanten Lokalitét
umgestaltete, wo man nicht nur feinen
Wein trinken und kaufen, sondern auch ge-
diegen speisen kann. .

Jeden Montag gibt es in der Osteria bei-
spielsweise das beliebte Backhendl, was
dem Lokal auch zu Wochenbeginn regen
Zulauf beschert. ,,Der Montag ist ja sonst
immer eine eher fade Geschichte®, sagt Ni-
ckel Fischer und lacht. Ansonsten steht na-
tiirlich abwechselnd alles auf dem Speise-
plan, wofiir die sterreichische Eiiche be-
liebt ist: Gulasch, Wiener Schnitzel, Tafel-
spitz, Mehlspeisen und neuerdings am
Nachmittag eineJause und selbst gebacke-
nen Kuchen - oft vom Chef perstnlich an-
geriihrt.  Beiunsist alles frisch, Eimerwa-
re kommt mir nicht auf den Tisch®, sagt Ni-
ckel Fischer. Deshalb passiert es auch
manchmal, dass Gasten die frisch ausge-
kochte Rindersuppe fad vorkommt - keine
Geschmacksverstarker, kein Glutamat.
noeschmack muss man lernen”, sagt Fi-
scher.

Und es scheint zu schmecken, denn die
beiden Liden laufen. In die Taubenstrafte
kommen austrophile Miinchner und Oster-
reicher im Exil aus allen Teilen der Stadt.
Fischer kann auf seine langjdhrigen
Stammkunden zdhlen, die bei ihm ihren
Wein kaufen und dann auch noch dinferen.
wSonst wire die Lage hier Selbstmord®,
sagt Fischer. Aber so geben sich sogar die
kaiserlichen Hoheiten die Ehre, bei denen
es sich selbstverstindlich nicht um das Ori-
ginal, auch nicht um Romy Schneider und
Karl-Heinz Bohm, sondern um die Haupt-
darsteller des Musicals ,Elisabeth” gehan-
delt hat. ELISA HOLZ



